
Trifle 
van witte chocolademousse, 

spongecake, kersensaus 
en geroosterde pistache 9.50

Chocolade 
Dame Blanche 9.50

Pornstar Martini 
cheesecake 

met mousse van passievrucht, 
vanille vodkaschuim en Bastogne 

crumble 9.50

 Het Hart [vanaf 2 p.] 
een samenstelling van onze 

desserts 14.50 p.p.

dessert

Samen vieren, het mooiste wat er is.

diner



VOOR

Carpaccio van runderhaas
met uitgebakken spekjes, 

walnoot, kappertjes, bieslook, 
rucola, pesto, truffelmayonaise 
en Parmezaanse kaas 14.50

Zalm lolly 
gemarineerde zalmblokjes met 

wakame, ingelegde gember, wasabi 
en ponzu 16.50

Tataki van portobello
met microgreens, wakame 
en okonomiyakisaus 12.25

Aziatische fl ensjes
met peking eend en roergebakken 

groenten 14.50

TACO’S [2 stuks]
koud geserveerd

Shrimp
met miso, huisgemaakte 
sambal en bieslook 11.50

SALADES

Japanse caesar salade
met little gem, komkommer, ei, 
ansjovis, spek,  Parmezaanse 

kaas en een dressing van 
ansjovis en yuzu 13.50

optioneel:  kip katsu +5.50 
ebi tempura +7.50

Burrata salade 
met regenboogtomaatjes, 

vijgen, rode ui en basilicum-pistache 
pesto 14.50

 VEGAN —  VEGETARISCH
Onze gerechten kunnen allergenen 

bevatten. Vraag naar meer informatie.

HOOFD

Rib eye van de grill 28.50
[200 gr.] geserveerd met gegrilde 

puntpaprika, bearnaisesaus, 
friet van ‘Farm Frites’ met 
truffelmayo en chimichurri

Chateaubriand 
met aardappel 

gratin, pepersaus, chimichurri 
en bearnaise 34.50 p.p. 

vanaf 2p te bestellen

Zalm stoofpot 
met patatas bravas 

en krokante chorizo 24.50

 Risotto 
met bospaddenstoelen, zwarte 

truffel, lente-ui, Parmezaanse kaas 
en walnoten gremolata 19.50

ON THE SIDE

Friet ‘Farm Frites’ 
met truffelmayonaise 4.50

Friet met truffel en 
Parmezaanse kaas 5.50

Patatas bravas
met krokante chorizo 5.75

Zoete aardappelfriet met 
truffelmayonaise 5.50

Salade met komkommer, 
vleestomaat en radijs 5.25

Gegrilde seizoensgroenten
met gerookte paprika, amandel 

en vinaigrette 6.50


